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Élégante, subtile et raffinée, cette Cuvée 
issue exclusivement de «Cœur de Cuvée» 
de Pinots Noirs vous surprendra !

Cru : Venteuil, Damery.

Assemblage : 100% Pinot Noir.

Vinification  : En cuve thermorégulée 
sans fermentation malolactique. Sélection 
de Cœur de Cuvée. Entre 6 et 7 ans de 
vieillissement sur lattes.

Dosage : 6 g/l.

Œil : Vin limpide et brillant, or brun avec de 
légers reflets dorés. Au service, la mousse 
est abondante puis laisse place rapidement 
à un tapis de fines bulles à la surface du 
vin.
Nez : Expressif et délicat, le premier nez 
laisse paraître de subtiles notes de fruits 
jaunes. À l’aération des notes d’amande, 
de caramel et de Paris-Brest apportent une 
belle complexité.
Bouche : Profonde, généreuse, soyeuse, 
notes de poire, notes de pain grillé, rond, 
légèrement minérale, corps puissant, 
longue persistance.

Accord mets vins :  A vocation apéritive, 
foie gras poêlé, Saint-Pierre sauce au 
Champagne, Cassolette de volaille aux 
Morilles.

Elegant,  subtle  and  refined,  this 
wine exclusively from Pinot Noir will 
surprise you !

Vineyards : Venteuil, Damery.

Assemblage : 100% Pinot Noir.

Vinification : In a temperature-controlled 
vat, no malolactic fermentation, aged for  
6 - 7 years horizontally on laths.

Dosage : 6 g/l.

Appearance : Limpid and brilliant wine, 
brown gold with light golden hues. At the 
service, the foam is abundant and quickly 
leaves room for a carpet of fine bubbles on 
the surface of the wine.
Nose : Expressive and delicate, the first 
nose reveals subtle notes of yellow fruits 
and nuts. Aeration notes of almond, 
caramel and Paris-Brest bring a beautiful 
complexity.
On the palate : Deep, generous, silky, 
pear hints, hints of toast, round, slightly 
mineral, powerful body, long length.

Food and wine pairings : An ideal 
aperitif, pan-fried foie gras, Fish Saint-
Pierre with a champagne sauce, chicken 
with morels.
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