Champagne fruité et équilibré qui
peut accompagner un apéritif ou un
repas.

Crus : Damery, Venteuil, Reuil, Leuvrigny,
Binson-Orquigny et Mareuil-Le-Port.

Assemblage : 100% Meunier.

Vinification : En cuve thermorégulée,
fermentation — malolactique  partielle,
24 mois de vieillissement sur lattes.

Dosage : 9 g/l.

il : Couleur or, effervescence intense,
reflets or jaune.

Nez : Expressif, fruité, ardmes de fleurs,
arémes de fruits frais, subtils aromes de
fruits exotiques, arémes de mirabelle.
Bouche : Fruitée, délicate, onctueuse,
généreuses notes de fruits frais, souple,
bonne intensité, bonne persistance.

Accord mets vins : A vocation apéritive,
Risotto de printemps aux asperges,
Supréme de Volaille et sa créme de
Champignons, Salade de fruits.
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A fruity, well-balanced Champagne
which can be served as an aperitif or

’ ’m, with a meal.
N
j Vineyards : Damery, Venteuil, Reuil,
2 = Leuvrigny, Binson-Orquigny and Mareuil-
- Le-Port.

Assemblage : 100% Meunier.

Vinification : In a temperature-controlled
vat, partial malolactic fermentation, aged

AMPAGNE
ndint s Wiy for 24 months horizontally on laths.

Dosage : 9g/.

Appearance : Golden, with a dense
effervescence and yellow gold highlights.
Nose : Eloquent and fruity with floral notes,
fresh fruit and subtle tropical fruit aromas,
and a mirabelle plum scent.

On the palate : Fruity, delicate and smooth,
with rich fresh fruit notes, supple, with good
depth and a long finish.

Food and wine pairings : An ideal aperitif
with asparagus spring risotto, supreme of
chicken with cream and mushroom sauce,

and fruit salad.
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DE VIGNERONS

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ APPRECIER AVEC MODERATION.




