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CUVEE PRESTIGE BRUT

Champagne frais et gourmand,
au nez élégant et fin, qui offre des
perspectives gastronomiques variées
et audacieuses.

Crus : Damery, Venteuil, Reuil, Leuvrigny,
Binson-Orquigny et Mareuil-Le-Port.

Assemblage @ 50% Meunier, 35%
Chardonnay et 15% Pinot Noir.

Vinification : En cuve thermoréguiée,
fermentation malolactique partielle, 36 mois
de vieillissement sur lattes.

Dosage : 8 g/.

CEil : Couleur dorée, bulles fines, reflets or.
Nez : Elégant, fruité, ardmes de fleurs
blanches,  subtils arémes  dabricot,
généreux arémes de fruits rouges, aromes
de péche, sublils arémes de poivre noir.
Bouche : Croquante, généreuse, épanouie,
Subtiles notes de framboise, notes de
péche, subliles notes de réglisse, minérale,
corps structuré, longue persistance.

Accord mets vins : Bar braisé sauce au
Champagne, Coquilles Saint-Jacques et sa
fondue de poireaux, navarin de veau.

Egalement disponible en magnum (1.5 L) et en demie (37,5 cl)
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CHAMPAGNE
DE VIGNERONS

This fresh, rich Champagne, with its
elegant, delicate nose, lends itself
to a variety of bold food pairings.

Vineyards : Damery, Venteuil, Reull,
Leuvrigny, Binson-Orquigny and Mareuil-
Le-Port.

Assemblage : 50% Meunier, 35%
Chardonnay, 15% Pinot Noir.

Vinification : In a temperature-controlled
vat, partial malolactic fermentation, aged
for 36 months horizontally on laths.

Dosage :8 g/l.

Appearance : Golden yellow with fine
bubbles and gold highlights.

Nose : Elegant and fruity, with white flower,
subtle apricot and rich red berry aromas,
peach scents and a delicate hint of black
pepper.

On the palate : Crisp, rich and full, with
subtle notes of raspberry, peach notes, a
hint of liquorice, and a mineral bite. A well-
structured body with a long finish.

Food and wine pairings : Braised sea
bass with Champagne sauce, scallops
with leek fondue, veal navarin.

Also available in magnums (1.51) and half-bottles (37,5 cl)
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CHAMPAGNE ROBERT ALLAIT

6 RUE DU PARC - 51700 VILLERS-SOUS-CHATILLON
TELEPHONE : +33 (0)3 26 58 37 23

SITE INTERNET : WWW.CHAMPAGNE-ROBERT-ALLAIT.COM

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ APPRECIER AVEC MODERATION.




